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●日本酒度：＋1.0（予定）
●アルコール：17
●酵母：奥の松酵母
●酸度：1.5（予定）
●精米歩合：60%

ご注文は7ページのハガキまたはFAXにて

1800ml　2,592円(税込)720ml　1,242円(税込)300ml　594円(税込)

「ひやおろし」とは、寒づくりの新酒が夏期の貯蔵、熟成を経て、香味が整い、円熟味が一段と増す秋口に出荷さ

れる清酒です。呑切りの風味をそのまま味わっていただけるように原酒のままでお届けいたします。「特別純米」

の深い味わいに加え「ひやおろし」ならではの円熟さが自慢の価値ある限定品です。

季節限定品 2007年～2019年 
モンドセレクションゴールドメダル（金賞）受賞

奥の松 特別純米原酒ひやおろし

飲酒運転は法律で禁止されています。妊娠中や授乳期の飲酒は、胎
児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。お酒は楽しく
適量で。のんだあとはリサイクル。飲酒は二十歳になってから。

毎日新聞・福島民報・スポニチ

お問い合わせ先

三宅新聞店はすまいるサポートを通じて地域貢献を推進していきます。

福島市豊田町2-3
三宅新聞店・事業部株式

会社 0120-710-766
月～土（日・祝除く）9：00～17：00

始めました。

幸せと
笑顔を
お届け

Miyake

小 ¥2,000～/枚

大 ¥4,000～/枚
普  通
(900mm×1850mm） ¥3,000～/枚

網戸張替・障子張替 家具の移動
家具の組立

電球交換

特  殊 ¥4,000～/枚材料費

メニュー以外のお困りごとがある際は、お気軽にご相談ください。

Miyake

¥500/30分出張料
2,000円

※料金は標準的な金額です。材料・ご要望によって
　料金は変動する場合がありますので事前にお伺いして、
　お見積りをさせていただきます。※特殊以外は材料費込の価格となります。

（税抜）

¥500/30分出張料
2,000円

（税抜）

（税抜）

（税抜）

（税抜）

（税抜）
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上記の商品のご注文は7ページのハガキまたはFAXにてお申し込みください。

コラムは ちょっと
いい話


